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,Schorse Sziiltenbiirger”

Der fiktive Charakter "Schorse Sziiltenbiirger”
gehért zu den Gottinger Originalen,
obwohl er nie wirklich gelebt hat.

Er verkdrpert den durchschnittlichen, biederen und behdbigen
Spiefsbiirger aus Géttingen zur Jahrhundertwende.

Ernst Honig, ein Bickermeister und Kommunalpolitiker
(1861-1930),
war der Schépfer von "Schorse Sziiltenbiirger"” und ist auch fiir die
Aufstellung der beriihmten "Gdnseliesel” auf dem Marktplatz
verantwortlich, die mittlerweile weltweite Bekanntheit erlangt hat.

Ernst Honig wurde als Heimatschriftsteller durch
JSchorse Sziiltenbiirger”
bekannt, unterhaltsame Geschichten aus dem alten Géttingen
in Géttinger Mundart ("Messingsch und Platt”).

Der besondere Reiz dieser Erzdihlung liegt in ihrem wahren Kern, denn
sie spiegelt die Realitdt der damaligen Zeit wider.

Al$ Vorlage fiir die Figur des "Schorse Sziiltenbiirger”
diente zum einen Senator Eberwein, der aufgrund seines ausgiebigen
Stilzfriihstiicks den Spitznamen "Zenater Sziiltenschnute” erhielt
und dessen Schlachtfest fiir viele Gottinger der wichtigste
weltliche Feiertag war.

Das soziale Umfeld des "Schorse Sziiltenbiirger" wurde von Honigs
Vater, einem wohlhabenden Handwerksmeister, mit seinem
behaglichen und abgesicherten Dasein als "Rentier" inspiriert.

Der Name "Schorse” (in Gdttinger Platt) fiir "Georg"” wurde gegen Ende
des 19. Jahrhunderts vielen Jungen gegeben, in Anlehnung an den
letzten hannoverschen Kénig Georg.

Die Geschichten um "Schorse Sziiltenbiirger" bieten einen Einblick in
das Leben und die Mentalitdt der Gdttinger Biirger zu dieser Zeit und
sind ein beliebtes kulturelles Erbe der Stadt




Liebe Gdste,

herzlich willkommen im "Gasthaus zum Sziiltenbiirger".
Wir heifden Sie herzlich willkommen und freuen uns sehr,
Sie in unserer Location begriifSen zu diirfen.

Unser Ziel ist es, dass Sie sich bei uns wie zu Hause fiihlen.

Mit freundlichen Griifden,
das Team vom "Gasthaus zum Sziiltenbiirger”

Empfehlungen _ 22
des Hauses o e '

- fﬁ'i?"go €
Spareribs

wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln
€ oder Pommes frites,
i 17'90 dazu servieren wir einen Krautsalat

Rinderroulade
dazu Rotkohl und Salzkartoffeln

16,90  Schnitzel

mit Pommes frites
und Pilz-Sahnesauce

Hdhnchenspiefd

auf geschmorten Gemiise
und Bratkartoffeln




Geniefsen Sie unsere frische deutsche Kiiche

Sup pen 1 Hiihnersuppe f
2 Gulaschsuppe
Vorspeisen & Salate

4 Jumbo-Garnelen auf Grill Gemiise
5 Holloumi-Kise auf Salat "’

6 Gemischter Salat'mit Thunfisch,
dazu Ei, Oliven; geriebener Kése und hausgemachtes Dressing’

7 Bauernsalat mit Schafskdse,
dazu Oliven; Tomaten, Gurken und Paprika, auf Essig und Olivenél

8 Gemischter Salat mit Schnitzelstreifen,
dazu Tomaten, Gurken und Paprika

9 Hdihnchenspiefe auf Salat
10 Tomaten Mozzarella*
Leckere Kleinigkeiten

11 Gebratener Schafskdse mit Salat, Oliven und Weifibs

12 Bauernfriihstiick mit frischen Kriutern, Zwiebelr, Speck
und drei Eiern*

Herzhaft und lecker

15 Hausgemachte Maultaschén mit Kdse und Kartoffeln gefiillt

16 Hausgemachte Maultaschen mit Steinpilzen und Sauerkraut gefiillt

17 Hausgemachte Maultaschen mit Fleisch fiillung

18 Blumenkohl - Broccoli - Auflauf """
mit gekochtem Schinken, Sauce Hollandaise und Kése iiberbacken

19 Lachs auf Reibekuchen mit Kriuterquark

20 Matjesfilet nach nordischer Art mit hausgemachter Saiice,
dazu reichen wir Brot oder hausgemachte Bratkartoffeln

€ 6,50
€ 6,50

€16,90
€11,90

€ 13,90

€11,90

€ 14,90

€15,90
€ 9,90

€ 10,90
€ 10,90

€ 13,90
€ 13,90

€ 13,90
€ 13,90

€ 1590
€ 1590




GeniefSen Sie unsere frische deutsche Kiiche

35 Sziiltenbiirger Fleischplatte
fiir 2 und 4 Personen

wird mit verschiedenen Fleischsorten,
Héhnchenfleisch, Spareribs, Schnitzel,
mit Bratkartoffeln
Sauce und Zaziki serviert.

pro Person
| € 25,90

T — N Gjﬁﬁﬂjm@
S Jm"@*i“”ﬂtﬁiil‘ser

Verschenken Sie Genuss!

Ein gemeinsamer Restaurantbesuch ist zu vielen Anldssen
eine ausgezeichnete Geschenkidee.
Verwdhnen Sie Ihre Liebsten mit einem kulinarischen
Erlebnis der Extraklasse!

| Liste der verwendeten Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff; 2] mit Kenservierungsstoff, 3) mit Antioxydationsmittel, 4) mit Geschmacksverstirker, 5) geschwefelt, 6) geschwdrze,
7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiweifs, 9) Koffeinhaltiy 10) chinin haltig, 11) mit Sifungsmittel, 13) gewachst, 14) mit Taurin
A) Eier, B} Fisch, C) Krebstier, D) Milch/Laktose, E) Selleri F) Sesamsamen, ) Schwefeldioxid und Sylphide, H) Erdniisse,
1) Glutenhaltiges Getrefde, (Weizen) [) Lupine,
K} Schalenfriichte, L) Senf, M) Sojabohnen, N) Weichticre

Alle Preise inklusive der gesetzlichen MwSt.




GeniefSen Sie unsere frische deutsche Kiiche
Leckeres aus Ofen, Pfanne und Topf

21 Hdhnchenspief8 auf geschmorten Gemiise"

22 Spareribs wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln®
oder Pommes frites, dazu servieren wir einen Krautsalat'

23 Rindergulasch mit Spiitzle iiberbacken™
dazu servieren wir einen Salatteller

24 Sziiltenbiirger Gamefenpfanne .
Garnelerf auf geschmorten Gemiise, dazu WeifSbrot

Unsere Empfehlungen

26 Rumpsteak (200g) auf Schmorgemiise,
mit Kréuterquark und Folien kartoffeln”

27 Rumpsteak (200g) mit Zwiebeln"und Champignons,
serviert mit hausgemachten Bratkartoffeln’ und einem Salatteller’

28 Holzfiller Steak mit gerésteten Zwiebeln, dazu servieren wir
hausgemachte Bratkartoffeln’und einen Salatteller®

29 Schlemmerpfanne,
Schweinefilets mit Broccoli und Blumenkohl’
auf Sauce Béranaisé, dazu servieren wir
hausgemachte Bratkartoffeln”

30 Sziiltenbiirgerpfanne,
Schweinemedaillons mit Pilzsauce, Blumenkohl’
auf Sauce Hollandaise, dazu Knoblauch-Butterbohnen’
und hausgemachte Bratkartoffeln”

31 Schweinemedaillons mit gerésteten Zwiebeln'
und frischen gebratenen Champ:gnans dazu servieren wir

LETALEFAL

hausgemachte Bratkartoffeln, Gemiise und Sauce Hollandaise
32 Schweinemedaillons in pikanter Sauce

mit frischen Champignons, dazu servieren wir
hausgemachte Bratkartoffeln und einen Salatteller’

Die angegebenen Zahlen und Buchsteben bezfefen sich ouf Zusetzstoffe und Allergene. (shefe letzte Seite)

€ 15,90
€ 17,90

€ 17,90

€ 17,90

€29,90

€29,90

€16,90

€17,90

€17,90

€17,90

€17,90




GeniefSen Sie unsere frische deutsche Kiiche
Sziiltenbiirger Spezialitdten

35 Sziiltenbiirger Fleischpaltte fiir 2- 4 Personen

wird mit verschiedenen Fleischsorten,
Hdhnchenfleisch, Spareribs, Schnitzel,
mit Bratkartoffeln, Sauce und Zaziki serviert.

36 Hidhnchenbrust mit Ananas iiberbacken,
serviert mit Reis, Tomatensauce und Salat.

38 Hirschgulasch (auf Anfrage, nur in der Saison)
mit Rotkohl, Spdtzle oder Salzkartoffeln

39 Rinderroulade
dazu Rotkohl und Salzkartoffeln

€ 25,90

pro Person

€17,90

€ 19,90

€17,90

40 Zander mit Bratkartoffeln, geschmortem Gemiise und Salat €1 9,90

42 Hdhnchen mit Gemiise in Currysauce, dazu Reis und Salat € 17,90

43 Hdhnchenbrust gegrillt

mit gebratenem Gemiise, Reis und Salat

44 Fol ienkartoﬁe! 1 mit Krduterquark und Réucherlachs

45 Hdhnchenschnitzel

mit Pommes frites oder Bratkartoffeln, Salat,
dazu Sauce Hollandaise

46 Schweinskarree
mit Gemtise und Bratkartoffeln und Salat

47 Sziiltenbiirger Spezial-Hdhnchenschnitzel
tiberbacken mit Tomaten und Mozzarella,
Bratkartoffeln und einen Salatteller

Die angegebenen Zahlen und Buchstaben beziohen sich auf Zusatzstoffe wund Allergene. (stehe letzte Seite)

€ 17,90

€ 15,90

€17,90

€ 19,90

€ 18,90




Geniefsen Sie unsere frische deutsche Kiiche

Schnitzel

49 Schnitzel Curry Hawaii*™" € 16,90
wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln, Pommes frites"
oder Kroketterf dazu servieren wir einen Salatteller®

50 Schnitzel Wiener Art “™" € 16,90
wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffelr, Pommes frites’
oder Kroketterl dazu servieren wir einen Salattellef

51 Schnitzel mit Spiegelei """ € 1690
wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln, Pommes frites
oder Kroketterf dazu servieren wir einen Salatteller’

52 Paprikaschnitzel ™" € 16,90
wahlweise mit hausgemachten Bra tkartoffeln, Pommes frites’
oder Kroketten'dazu servieren wir einen Salatteller”

53 Jdgerschnitzel mit Pilz-Sahnesauce """’ € 16,90
wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln, Pommes frites
oder Krokettelf dazu servieren wir einen Salatteller*

54 Zwiebelschnitzel mit gerdsteten Zwiebeln*"""* € 16,90
wahlweise mit hausgemachﬁen Bratkartoffeln] Pommes frites’
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller”

55 Schnitzel mit Rahmsaucé™""" € 16,90
wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln, Pommes frites'
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller”

56 Schnitzel mit Hollandaise*™"""*"*™" € 16,90
wahlweise mit hausgemﬁchfen Bratkartoffeln, Pommes frites'
oder Kroketten'dazu servieren wir einen Salatteller”

57 Schnitzel mit Schmand*"** € 16,90
wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln, Pommes frites'
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller®

AFILME

58 Schnitzel mit gerdsteten Zwiebeln und Pilzen
wahlweise mit hausgemachten Bmtkarmﬁefn Pommes frites'
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller*

59 Schnitzel mit Bacon und Spiegelei " € 16,90
wahlweise mit hausgemachten Bratkarmﬁem" Pommes frites"
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

60 Alle Schnitzel Gerichte auch in XXL-Grdfe € 28,90

Die angegebenen Zahlen und Buchstaben bexiehen sich auf Zusatzstoffe und Allergene. (slehe letrte Seite)

€ 16,90




GeniefSen Sie unsere frische deutsche Kiiche

Uberbackene Gerichte

61 Schnitzel mit geschmorten Zwiebeln, Pilzen und Peperoni, =~ € 17,90
mit Kdse tiberbacken (scharf)

wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln; Pommes frites"
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller’

62 Schnitzel mit Tomaten und Paprika,”"" € 17,90
mit Kdse tiberbacken
wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln, Pommes frites"
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller’

AFIEM L2TAEFAL

63 Schnitzel mit Blumenkohl, Broccoli und Sauce Hollandaise € 17,90
mit Kase tiberbacken
wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln, Pommes frites’
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller’

64 Schmtzei mit Schafskdse, Paprikawtirfel und Zwiebelscheiben, € 17,90

mit Kése iiberbacken
wahlweise mit hausgemach ten Bmtkartﬂﬁefn Pommes frites'
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller®

AR ML TAAERAL

65 Schnitzel mit gekochten Schinken und Hollandaise, € 17,90

mit Kdse iiberbacken
wahlweise mit hausgemachten Bmtkarmﬁe!n Pommes frites’
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller”

66 Schnitzel Hawaii ™" € 17,90
mit gekochten Schinkén und Ananas, mit Kas@ liberbacken,
wahlweise mit hausgemachten Hmtkarmﬁem, Pommes frites'
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller®

67 Schnitzel Cordon Bleu vom Schwein,""™" € 17,90

wahlweise mit hausgema-:h ten Bratkartoffeln, Pommes frites"
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

68 Cordon Bleu vom Schwein, gefiillt mit gekochten Schinken, Kdse u, Spinat, € 17,90
wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln; Pommes frites"
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller*

69 Griechisches Cordon Bleu vom Schwein, € 17,90

AEILM,

Schnitzel, gefiillt mit Schafskdse, Olivern, gek. Schinken und Paprika,
wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln; Pommes frites”
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

70 Alle Schnitzel Gerichte auch in XXL-Gréfie 29,90

e angegebenen Zahlen und Buchstoben beziehen sich auf Zusatzstoffe und Alergene. (siche letzte Seite)




GeniefSen Sie unsere frische deutsche Kiiche

Neue Gerichte

90 Hahnchen Cordon Bleu “**** € 19,90
Gefiillt mit zartem Schinken und geschmolzenem Kiise,
dazu knusprige Bratkartoffeln und ein frischer Salat.

91 Sambal-Schnitzel “**" € 16,90
Pikant mariniertes Schnitzel mit feuriger Sambal-Sauce,
serviert mit SiifSkartoffel oder Pommes und knackigem Salat.

92 Veganes Schnitzel " € 16,90
Knuspriges veganes Schnitzel, serviert mit einer Beilage Ihrer Wahl,

93 Omelett mit Feta und Tomaten" € 13,90
Locker gebratenes Omelett mit wiirzigem Feta-Kdse und frischen Tomaten,

94 Drei Spiegeleier mit Bratkartoffeln’ € 11,90

=

95 Currywurst mit Pommes und Salat **** € 10,90
Klassische Currywurst, serviert mit knusprigen Pommes und frischem Salat.

96 Currywurst XXL
mit Pommes und Salat
Extra grofse Portion Currywurst

perfekt fiir den grofden Hunger,
dazu Pommes und Salat.

Die angegebenen Zahfen und Buchstaben beziehen sich auf fusatzstaffe und Allergene. {siehe letzte Seite)




Geniefsen Sie unsere frische deutsche Kiiche

Meniis fiir unsere Senioren

81 Schweinemedaillons mit gerésteten Zwiebeln®

und frischen gebratenen Champtgnons dazu servieren wir,,

hausgemachte Bratkartoffelr, Gemiise und Sauce Hollandaise

82 Hdhnchenspief8

auf geschorten Gemiise und erkarmﬁe!n

83 Holzfiller Steak mit gerdsteten Zwiebeln, dazu servieren wir
hausgemachte Bratkartoffeln’und einen Salatteller’

84 Schnitzel Wiener Art **"

wahlweise mit hausgemachten Bmtkarmﬁefn, Pommes frites”
oder Kroketteri dazu servieren wir einen Salattellef

AEILMD

85 Jdgerschnitzel mit Pilz-Sahnesauce
wahlweise mit ha usgemachten Bratkartoffeln, Pommes frites
oder Krokettefl dazu servieren wir einen Salattellef

Fiir unsere kleinen Gdste

76 Pommes frites, rot-weif3
77 Résti mit Apfelmus

AF:LM

78 Kleines paniertes Schnitzel
mit Pommes frites und Ketchup™***

79 Hﬂhnchennugget:s _—
mit Pommes frites oder Kroketten und Ketch uﬁ'

Dessert

71 Crepes mit Vanilleeis*"™* € 7,90

72 Tagesdessert € 7,90

73 Kaiserschmarrn” € 9,50

nach Sziiltenbtirger-Art.

Dig angegebenen Zahlen und Buchstaben beziehen sich auf Zusatzetoffe und Allengene. (steha letzte Seite)

€ 15,90

€13,90

€ 13,90

€ 13,90

€ 13,90

€ 4,50
€ 890
€ 890

€ 8,90




Alkoholfreie Getrdnke

el Coca Cﬂ.’a 031 € 300 Maracuja-Schorle 031 € 3,00
CocaCola” 041 € 3,60 Maracuja-Schorle 041 € 3,60
(eca aﬁ Coca Cola .'r ht ﬂ3f € 3,00 Rhabarber-Schorle 031 € 300
Coca Colaligh 041 € 360 Rhabarber-Schorle 041 € 360
&@ Fanta 0,31 € 300 Bitter Lemon’ 0,3l € 3,00
@ Faned 04l € 3,60 Bitter Lemon’ 0,4l € 360
.E)',teraa:i 031 € 300 Tonic Water' 0,31 € 3,00
Sprite’ 041 € 360  Tonic Water 041 € 360
Apfez'schnn‘e “trith 031 € 300 GingerAle 03 € 300
Apfelschorle, triib 041 € 360 GingerAle 041 € 360
Apfelsaft 03 €300  Warme Getrdnke
Apfelsaft 04l € 3,60 g
Tasse Espresso € 2,50
Mineralwasser 03! € 3,00 TasseCappuccing’ € 2,90
Mineralwasser 04 € 360 e Kaffee’ € 250
Stilles Wasser Fl. 0,251 € 2,50 Tasse Milchkaffe¢” € 390
_ Latte Macchiato” € 3,90
gﬁ’;ﬂ‘?’:a .‘P: ; gng g gﬁg Tasse Tee! verschiedene Sorten € 3,00
g S Glas Grog, mit 2cl Rum (mit Alkohol) € 4,90
Orangensaft 031 € 3,00 Glas Gliihwein’ (mit Alkohol) € 3,00
Orangensaft 041 € 3,60 on P
Aperitifs mit Alkohol
Bananenfruchtsaft 031 € 3,00 .
Bananenfruchtsaft 041 € 3,60 %ﬁgﬁﬂgﬁ ﬁ;.g:; Espresso =
. Moscow Mule, € 8,50
Kirschfruchtsaft 031 € 3,00 Vodka, Limette, Ginger Beer, Minze
Kr’rschfruchtsaﬁ 0,4! € 3,60 Highbﬂﬂ € 850
s Whiskey, Soda,
Maracujasaft 031 € 3,00 Margarita € 950
Maracujasaft 041 € 3,60  Tequila Limette Triple Sec
Mai Tai, € 9,50
g:agargermﬁ g‘ii g ;’zg Rum, Triple Sec, Ananas, Orgeat
aoartersat * 60 Chapaia, € 9,50
Triple Sec, Ananas, Grenadine, Zitrone
e Fruity Havana, € 9,50

(stehe letzte Seite)

Rum, Triple Sec, Ananas, Grenadine

_._.—_—_—_—-_—__ﬂﬂ-._




Biere
Warsteiner' Gaffel Kolsch' Konig Ludwig' Konig Ludwig'
Pils vom Fass vom Fass Dunkel vom Fass i Weizen vom Fass
04 €450 & 02 €250 041 € 450 0,51 € 4,90
= 051 €49 &5 041 € 450 0,51 € 4,90
Konig Ludwig Kénig Ludwig Kristallweizen' Warsteiner afkﬂhm‘ﬁ'ei;
' B FL.0,5I € 490 | FL0O331 € 3,00
alkoholfrei Konig Ludwig Hefeweizen, dunkel Vitamalz
= (5] €49 FL. 0,51 € 4,90 Fl.0,331 € 3,00
Longdrinks
Bacardi Cola (4l Bacardi) €590  Asbach Cola (2cl Asbach) €550
Campari Orange (4cl Campari) €590  Whiskey Cola (2c Whiskey) €550
Wodka Lemon" (4cl Wodka) € 5,90
Gin Tonic (4cl Gin) esso Whiskey & Whisky
Aperol Spritz (4cl Aperol) € 6,50
Y&%  JackDaniels  2cl €350
Weinbrand & Brandy %" Jim Beam 2cl €350
™ Datiwtvs  Ballantines 2cl €3,50
yimae  Veterano 2cl €300 |  Jjohnnie Walker  2cl €3,50
Mariscron  Mariacron 2cl €300 [ Jjohnnie Walker 2cl €530
WE  Metaxa 2cl €300 pEEE Highland Park  2cl €530
Fisbath Asbach Uralt 2cl €300  mum Cragganmore 2cl €530
Spirituosemn
Doppelkorn 2cl €1,50  Malteser 2cl €2,00 Fernet Branca 2cl €2,00
Jdagermeister 2cl €2,00 Persico  2cl €2,00 Fernet Menta  2cl €2,00
Martini, bianco 2cl €2,00  Babalou 2cl €1,90 Fiirst Bismark 2cl €2,00
Martini, rosso  2cl €2,00  Gin 2cl €3,00 Linie Aquavit  2cl € 2,50
Ramazzotti 2cl €3,00 Tequila 2cl € 3,00 Wodka 2cl €2,50
Gammel Dansk  2cl € 1,70 Obstler 2cl € 3,00 Krduterlikér, Hausm.2¢cl € 1,50
Meyers Bitter  2cl € 1,70 Ouzo 2cl €1,50 Pernod 2cl €3,00

Die angegebenen Zahlen und Buchstaben beziehen sich auf Zusatzstoffe wnd Allergene. [slehe letzte Seite)




————aT

Weine

Grauburgunder
weif, trocken
021 € 390
051 € 7,50
Limnos
weifs,
Griechischer Likérwein, siif8
021 € 390
051 € 7,50
Miiller-Thurgau
trocken
021 € 390
E 051 € 7,50
WeifSer Burgunder
trocken
021 € 390
051 € 750
Rheinhessen
Spdtlese lieblich
021 € 390
4.;%_ 051 € 750
=

Weifsherbst
rosé, feinherb
021 € 390
051 € 7,50
Movrodaphne
Griechischer Likdrwein, sif8
021 € 390
051 € 7,50
Dornfelder
trocken
021 € 390
051 € 7,50
Spdtburgunder
feinherb
0.2 1 € 3,90
051 € 7,50
Trollinger-Lemberger
feinherb
021 € 390
051 € 7,50

Die angegebenen Zaklen wnd Buchstaben beziehen sich auf Zusatzstoffe und Allergene. (siehe letzte Seite)




GeniefSen Sie unsere frische deutsche Kiiche

Wir liefern Catering
speziell fiir Ihren Anlass

Wenn Sie nach der perfekten Location fiir Ihre Hochzeit, Jubildumsfeier, Betriebsfeier,
Familienfest, Konfirmation oder andere festliche Anldsse suchen, sind Sie bei uns
genau richtig!

Unser Veranstaltungsort bietet den idealen Rahmen fiir Ihre Feierlichkeiten. Egal, ob Sie
eine intime Feier im kleinen Kreis planen oder eine grofie Veranstaltung mit vielen
Gdsten wiinschen - wir haben den passenden Raum fiir Sie. Unser erfahrenes Team steht
Ihnen gerne zur Seite und berdt Sie bei der Planung und Organisation, um
sicherzustellen, dass Ihr grofier Tag ein unvergessliches Erlebnis wird.

Wir legen grofen Wert auf Qualitdt und bieten Ihnen ein erstklassiges Catering, das I
lhren Gaumen verwdhnen wird, Unsere vielfiltige Speisekarte lisst keine Wiinsche '
offen und wir kénnen auf spezielle Erndhrungsbediirfnisse und -wiinsche eingehen.

Kontaktieren Sie mich persdnlich, um weitere Informationen zu erhalten und Ihre
individuellen Vorstellungen zu besprechen. Gemeinsam finden wir die beste Ldsung fiir
Ihre Veranstaltung und machen sie zu einem unvergesslichen Ereignis.

Ihre Zufriedenheit ist unser oberstes Ziel, und wir freuen uns darauf, Ihnen einen
unvergesslichen Tag zu bescheren. Lassen Sie uns gemeinsam lhre Tridume wahr
werden lassen!

Als Chefin vom Gasthaus zum Sziiltenbiirger stehe ich [hnen gerne persdnlich
zur Verfiigung.

Es wiirde mir eine Freude sein, lhre Fragen zu beantworten,
weitere Details zu besprechen oder Ihnen bei der Planung
[hrer Veranstaltung behilflich zu sein.

Bitte lassen Sie mich wissen, wann und wie es Ihnen am besten passt,
um ein Gesprdch zu fiihren.

Ich stehe Ihnen zur Verfiigung, um Ihre Anliegen zu besprechen und Ihnen bestmdglich
weiterzuhelfen.

Ich freue mich auf unser Gesprdch und darauf, Ihnen bei der Organisation Ihres ‘

besonderen Anlasses zur Seite zu stehen. . _
\5\3\&.\ 11-% I
Gasthauns Fumn Sitltenbivger

Prinzenstrafie 7 37073 Gottingen Telelefon: 0551-43133




Unsere spritzigen Drinks
mit einem Fassungsvermdgen
von 0,4 Litern sind perfekt fiir Genief3er.

o
¢ Entdecken Sie jetzt
ﬁ éD / unsere fruchtigen Cocktails,
- M sowohl mit als auch ohne Alkohol.
: _ p——

Lassen Sie sich von
unserem kompetenten Personal beraten
und finden Sie Ihren Lieblingscocktail.

Unsere vielfdltige Auswahl
an Cocktails und Drinks
wird auch Sie iiberzeugen.

Erleben Sie unvergessliche
Geschmackserlebnisse.

‘ Hugo 041 6,50 € Aperol Spritz 041 6,50 €

— - 3 B
- Ty





